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Menu
18.00-2100

3-retters middag efter kakkenchefens valg
449, -

4-retters middag efter kakkenchefens valg
549,-

Forretter
Tempereret torskefilet serveret med lun fiskecreme meettet
med lodderogn samt urteolie
138,-

Coppa-filet (tarret grisenakke), grillet artiskok, semitarrede cherrytomater,
pimentpesto, burrata, ristede pinjekerner samt basilikumolie og friske urter.
132,-

Varmrgget laks serveret med cremet, lun spinat, anrettet med rugbrgdstuile,
sennepskorn, citroncurd og urter.
128,-

Tunfilet marineret i teriyaki og sesamfrg, serveret med avocadocreme, urter og
ingefeerkerner.
128,-

Svampe Arancini med trgffelmayo, kapersbeer og solsikkeskud
Vegetar
98,-
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Hovedretter

Kalvemgrbrad stegt i timiansmagr, serveret med nye kartofler, dagens grant og demi-
glace tilsmagt med rosenpeber.
295, -

Hopballekyllingefilet stegt i urtesmgr, serveret med nye kartofler, dagens grant og
sauce royale.
275,-

Perlebyg-lette bagt med timiansmgr, serveret med nye kartofler,
sauce Royal og dagens grgnt
Vegetar
175,-

Herregardsburger Béarnaise
Herregardsburgeren er vores egen kreation, hvor vi har udvalgt de bedste ravarer og
keelet for den originale smag. 180 g krogmodnet, dansk oksekad i en leekker
briochebolle med hjemmesyltede agurke pickles, hakket rgdlag, sprad romainesalat
og stegte lgg. Smurt med béarnaisecreme. Efter vores smag den ultimative
burgeroplevelse, serveret med herregardsfritter, ketchup og hjemmelavet aioli.
195,-
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Prae-dessert

2 Lime med syrlig sorbet, braendt med basilikumsukker.
55,-

Desserter
Sommer teerte med frisk marinerede jordbeer anrettet i hyldeblomst creme —

serveret pa crumble, med jordbeer gel samt jordbaer sorbet

118,-

Stebt hindbsermousse, med lakridscurd, i hindbeer svab,
serveret med friske hindbaer og marengs.
128,-

Ost
Vores hyggelige og velovervejede ostetallerken med 4 slags udvalgte oste, serveret
med hyben- og aeblesyltetgj, mandeloliven, Ngrre Vosborg-honning, ngdder samt
vores hjemmebagte knaekbrgd.
148,-



