BRASSERIE & BAR

N@RRE VOSBORG

Menu
18.00-2100

3-retters middag efter kakkenchefens valg
449,-

4-retters middag efter kakkenchefens valg
549,-

Forretter

Dampet ny hvid asparges med handpillede rejer - radise karse - hollandaise skum
148,-

Okse carpaccio ”"Classique” rucola — lime jomfru olie - ristede pinjekerner
hgvlet gammelt knas
128,-

Koldrgget laks med rygeost creme - urteolie - syltet sennepsfrg samt malt crumble
125,-

Svampe arancini med trgffel mayo - Kapersbeer - solsikkeskud
Vegetar
98,-
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Hovedretter

Kalvemgarbrad stegt i timian smar - nye sma kartofler - dagens grent og portvins sky
295,-

Perlehgnebryst - nye sma kartofler - dagens grant og estragon creme sauce
275,-

Grgnne deller bagt med rosmarin smar — nye sma kartofler og dagens grant

175,-

Burgeren
Herregards burgeren er af egen kreation, hvor vi har brugt de bedste ravarer og keelet
lidt for den originale smag. 180 g krogmodnet dansk hakket oksekad i en laekker
brioche bolle, hjemme syltet rgdlag og salt pickles, sprad dansk romaine salat. Smurt
med sgd landsenneps mayo og hjemmergrt bacon aioli. Efter vores smag, den
ultimative burger oplevelse, serveret med herregards fritter
195,-
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Prae-dessert

Lime med syrlig sorbet — braendt med basilikums sukker.

55,-

Desserter

Rabarbercurd miniteerte med ingefeers syltede nye rabarber - lakrids iscreme

118,-

Stabt hvid chokolademousse med citron mazarin - lime mynte curd
128,-

Osten
Vores hyggelige velovervejede ostetallerken, med variation af 4 slags udvalgte oste -
serveret med hyben og aeble sylt - Vosborg honning ngdder samt vores hjemmebagt
knaekbrad
148,-



