Brasserie Classique Frokost

Tapastallerken
Smagen af Herregarden - en lokal tapas
Nyd vores udvalg af lokale specialiteter, centreret omkring reget svinemarbrad fra neeromradet og mart
lufttarret okseinderlar samt, Slagterens alpalser. Hertil serverer vi kakkenets egen herregardspesto og en
intens tomat-Romanesco. Tallerkenen fuldendes med sprade syltede radlag, greeske oliven, gkologisk Thise-
smgr og vores koldhaevede surdejsbrad.
185,-

Skaldyr-lakse salaten
Denne salat er en hyldest til den jyske vestkyst. Den adskiller sig fra en klassisk rejesalat ved at kombinere
flere typer luksurigse skaldyr. Vores med handpillede rejer, krabbe og varmraget Thorsmindelaks, Dressingen
er let og syrlig, smagt til med dild, citron og et strejf af vesterhavsost for at give dybde, serveret pa

surdejsbrad.
155,-

Kyllingesalaten
Vi har her ogsa kreeset for detaljerne, en laekker frisk oplevelse. Tempereret plukket kyllinge filet som
Gor at retten ikke bliver "tar”. Vi har rert den med vores hjemmelavet mayonnaise. Tilsat neensomt ristede
svampe i saeson og herregérds aebler for at give den passende syrlig kant. Denne ret er serveret med bacon,

grent, urteolie, herregardsrugbradet og okologisk smer.
145,-

Fish’n Chips
“Vores signatur Fish °’n’ Chips: Frisk fisk vendt i en sprad, gylden sldej. Serveres med vores rustikke
herregardsfritter, en cremet hjiemmerart tartarsauce og stegt citron, der runder retten perfekt af.”
175,-

Herregards fritter
Serveret med aioli og ketchup

55,-



